LAXEN

SPECIALNAT

Manual till Bradley Smoker digitala rokskap

Béista kund,

Vilkommen till en fantastisk vérld av hemmarékning och Iangsam ugnsstekning. Bradley Smoker
dr en isolerad ugn som producerar ett jimnt fléde av ren rék. Den dr elektrisk och ger dig
mdjligheten att ugnssteka, varmréka och kallréka mat med bdsta resultat och med minsta
méjliga anstrdngning. Bradley Smoker dr unik pd sd sdtt att den producerar rék som ér fyra
gdnger renare dn rék som produceras i en traditionell réklada. Eftersom briketterna slédcks
automatiskt, uppstdr inte de gaser och syror som annars kan ske vid h6ga tempereraturer.
Bradley Smoker uppfyller europeisk standard. Briketterna som finns i flera olika tréislag, ér
speciellt framtagna fér var rék. Andra tillbehér av intresse dr Kallrékningsenheten, Teflongaller
(Jerky Racks), Extragaller, Regnskydd och Bradleys digitala termometer som tar bort
gissningsmomentet vid all tillagning och rékning av kétt och fisk.

Vi 6nskar dig trevlig matlagning och rékning mdnga ar framéver.
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Viktiga sakerhetsforeskrifter

Vid all hantering av elektrisk apparatur ska normal forsiktighet iakttas inklusive punkterna nedan.

1. Lasigenom allainstruktioner.

2. Vidror inte heta ytor.

3. Anvédnd inte aluminiumfolie inuti rokskapet.

4. For att undvika risk for elektriska stotar far inte elkablar och kontakter sdnkas ned i vatten eller
andra vatskor.

5. Om rokskapet anvands i ndrheten av barn maste noggrann évervakning av en vuxen person ske.

6. Dra ut kontakten ur eluttaget nar rokskapet inte anvands eller vid rengoring. Lat rokskapet svalna
helt innan du monterar eller tar bort nagra delar.

7. Att anvanda tillbehdr som inte rekommenderats av tillverkaren kan medfora risk for skador.

8. Anvéand aldrig rokskapet for andra andamal an det &r avsedd for.

9. Anvéand inte nagot annat brénsle i rokskapet dn de anvisade briketterna.

10. Beakta storsta forsiktighet om du flyttar nagot karl nar det innehaller varm olja eller andra varma
vatskor.

11. Lat inte elkablar hanga dver skarpa kanter pa bord eller andra underlag, eller komma i beréring
med varma ytor.

12. Placera aldrig rokskapet i narheten av gaslaga, varmeelement eller ugn.

13. Var uppmarksam pa vassa horn vid montering och anvandande.

14. Om du behover anvanda en forlangningskabel ska den vara jordad och avsedd fér utomhusbruk
och inte vara langre &n tva meter.

15. Anvéand aldrig rokskapet om det finns skador pa elkablar eller kontakter. Fortsatt inte anvanda
rokskapet om du upptéacker skador eller fel pa den. | sddant fall ska du kontakta serviceverkstad
med behdrighet att utfora reparation pa elektrisk utrustning.

16. Satt alltid i kontakten i rékskdapet forst, darefter i stromkallan.

17. For att stanga av rokskapet ska alltid alla knappar stéllas i lage “OFF” innan kontakten tas ur
vagguttaget.

18. Anslut alltid rokskapet till ett jordat eluttag.

Under anvandning

e Endast for utomhusbruk. Anvand inte rékskapet i tillstangt utrymme.

e Lamna inte rokskapet utan uppsikt.

o Se till att rokskapet ar fardigmonterat innan du ansluter det till elnatet.

e Tack inte 6ver gallren med aluminiumfolie. Det kan orsaka skador pa ditt skap.

o Flytta inte rokskapet under anvandning.

e Anvand alltid ugnshandskar for att undvika brannskador pa handerna.

* Placera aldrig ursprungsemballaget som skydd 6ver rokskapet nar det anvands.

e Lat aldrig regnvatten komma i kontakt med rékskapet.

e Sank aldrig ned rokskapet i vatten.

* Placera rokskapet pa sadant satt att barn och djur inte kan komma at den.

e Spreja inte vatten eller rengéringsmedel p3, eller i rokskapet.

e Forvara rokskapet utom rackhall for barn nar det inte anvands.

* Forlangningskabel for utomhusbruk ska vara markt pa sadant satt att det framgar att den ar
godkand for utomhusbruk.

o Se till att skarven till férlangningskabeln halls torr och fri fran marken.
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Digital display
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Installera Digital Rokgenerator

e Fast den digitala rokgeneratorn pa rokskapet genom att rikta brikettbrannaren mot 6ppningen av
rokskapets vanstra sida.

e Rikta in halen i rokgeneratorn i forhallande till fastena pa rokskapet. Sakra monteringen genom
att trycka rokgeneratorn nedat.

e Stick in matarroret fran ovansidan av rokgeneratorn och ladda det med det antal briketter du tror
dig behova.

¢ Anslut sensorkabeln till rokgeneratorns baksida och rokskapets baksida, se sidan 6.

¢ Anslut forbindningskabeln till rokgeneratorns baksida och sedan till rékskapets baksida, se sid 6.

¢ Anslut stromkabeln till uttag.

Fardigstall rokskapet

e Placera gallren, fyra eller sex st., pa hyllplanen ovanfor dropplaten.

e Placera dropplaten pa massingspinnarna med “V-formen” nedat under gallren.

e Placera bottenplaten i botten av rokskapet.

¢ Fyll droppskalen till hdlften med vatten och placera den mitt i rokskapet pa bottenplaten dar den
fangar upp fardigbranda briketter. Vid langa roktider kan man behdva byta ut vattnet i skalen.

¢ Anslut stromkabeln fran rokgeneratorn till ett jordat eluttag, se sid 8.

Demontera rékgeneratorn

Forsakra dig om att rokgeneratorn har hunnit svalna.

Dra ur stromkabeln ur vagguttaget och fran rékgeneratorn.

Lossa sensorkabeln och forbindningskabeln.

Lossa rokgeneratorn genom att forsiktigt lyfta upp den och dra den utat.

Inkdrning och forberedelser fore anvandning

Att "branna in” din Bradley Digital Smoker ar en standigt pagaende process. Ju langre du anvander den,
desto battre kommer maten du tillreder i den att smaka. Inkérningen handlar huvudsakligen om att
avlagsna lukten fran sjalva materialet i rokskapet. Den lukt och smak du vill ge dina livsmedel &r inte
nodvandigtvis densamma som du kdnner i en ny, oanvand Bradley Smoker.

Laxen Specialnat AB Manual till Bradley Smoker Digital
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Elektriskt kopplingsschema

Efter att rokgeneratorn monterats pa rokskapet

1. Anslut sensorkabeln (1) pa baksidan av rokgeneratorn och pa rokskapet.
2. Anslut forbindningskabeln (2) i uttagen pa rokskapet och pa rokgeneratorn.
3. Anslut stromkabeln (3) till uttaget pa rokgeneratorn och sedan i eluttaget.
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1. Sensorkabel A & B. Sensorkontakt
2. Forbindningskabel C. Hankontakt
3. Stromkabel D. Honkontakt
4. Eluttag E. Hankontakt
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Inkdrning

e Rengor gallren, droppskalen och bottenplaten och placera dessa i rokskapet.

¢ Fyll droppskalen till hlften med vatten.

e Ladda matarréret med 5 briketter. Varje brikett gloder i 20 minuter.

e De 2 extra briketterna ar till for att trycka fram den sista briketten till brikettbrannaren. De 2 sista
briketterna kommer darfér inte att brannas.

o Still ventilen pa rokskapets tak lite pa glant.

e Tryck “On/Off Smoker” for att sl pa rokgeneratorn.

e Tryck “>>>Wood” tre ganger for att mata fram en brikett till brénnaren.

o Still in “Smoker Timer Set” pa 1 timme.

e Tryck “On/Off Oven” for att sla pa ugnen.

e Stallin “Oven Temp Set” (ugnstemperatur) till 66 °C (150 °F).

¢ Stéll in “Oven Timer Set” (tillagningstid) till 1 timme.

Obs: Ditt rékskap dr inrékt da det natt en temperatur av 66 °C (150 °F) och rékts i en timme.

Att komma igang

e Efter du rokt in rokskapet, fyll droppskalen till halften med vatten.

¢ Ladda matarroret med 6nskat antal briketter.

e Tryck “On/Off Smoker” for att sla pa rékgeneratorn.

e Tryck “>>>Wood” tre ganger for att mata fram en brikett till brannaren.

e Tryck “Smoker Timer Set” for 6nskad tillagningstid.

* Placera de livsmedel du avser roka pa gallren och placera dessa i rokskapet.
* Reglera ventilen som du vill ha den (aldrig helt stangd).

e Tryck “On/Off Oven” for att sla pa ugnsvarmen i rokskapet.

e Tryck “Oven Temp Set” for att stalla in temperatur.

e Tryck “Oven Timer Set” for att stélla in tillagningstid.

Vidnligen se “Forklaring Displayfunktioner” nedan fér utférligare beskrivning.

Vid kallrékning: Anvdnd endast rékgeneratorn.
Vid varmrékning: Anvénd rékgenerator och ugnsvérmen tillsammans.

Laxen Specialnat AB Manual till Bradley Smoker Digital
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Forklaring Displayfunktioner

ON/OFF ON/OFF
SMOKER OVEN

SMOKER : OVEN
TIMER TIMER

SET SET

OVEN
DIGITAL SMOKE GENERATOR TEMP
SET

Rokgenerator

¢ Rokgeneratorn manovreras med knapparna pa displayens vanstra sida.

e Tryck “On/Off Smoker” for att sl pa rokgeneratorn.

e Tryck “>>>Wood” for att mata fram brikett pa brannaren.

¢ Tryck “Smoker Timer Set” och anvdnd sedan “v A” for installning av 6nskad roktid.
¢ Tryck “Smoker Timer Set” igen for att starta automatisk frammatning.

¢ Tryck “On/Off Smoker” for att sla av rokgeneratorn.

Rokugn

* Rokugnen manovreras med knapparna pa displayens hogra sida.

¢ Tryck “On/Off Oven” for att sla pa ugnen.

¢ Tryck “Oven Temp Set” och anvand sedan “v 2” for installning av 6nskad temperatur.
e Tryck “Oven Temp Set” igen for att bekrafta installd temperatur.

¢ Tryck “Oven Timer Set” och anvdnd sedan “v A” for installning av 6nskad tillagningstid
e Tryck “Oven Timer Set” igen for att bekrafta installd tillagningstid.

e Tryck “On/Off Oven” for att stanga av ugnen.

Displayfunktion

Sa snart rokgeneratorn slagits pa genom att trycka in knappen “On/Off Smoker, kommer “Smoker Timer”
i displayen att blinka tills du stallt in 6nskad roktid. “Oven Meat Temp” borjar da visa temperaturen inne i
rokskapet. Sa snart knappen “On/Off Oven” tryckts in for att sld pa ugnen kommer “Oven Timer” blinka
tills onskad tillagningstid stallts in. Ocksa “Temp Setting” kommer att blinka dnda tills 6nskad temperatur
stallts in.

Laxen Specialnadt AB Manual till Bradley Smoker Digital
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Allmant underhall

Viktiga sdkerhetsforeskrifter

e Bradley Smoker maste ses 6ver och rengéras efter varje anvandningstillfalle.
e Dra ut stromkabeln fore rengéring eller underhall.

e Séank inte ned rokskapet i vatten.

e Spreja aldrig med rengéringsmedel eller vatten i, eller pa rokskapet.

e Anvand inte aluminiumfolie i rokskapet.

e Lamna inte rokskapet utan uppsikt nar det anvands.

e Sprejainte, och rengor aldrig rokskapet med rikliga mangder vatten.

Efter anvandning

1. Dra ut kontakten nar rokskapet inte anvands.

Placera slocknade briketter pa sikert avstand fran alla material som kan tankas ta eld.

3. Rengor droppskalen. Avlagsna alla utbranda briketter forsiktigt da dessa fortfarande kan vara
varma.

4. Rengor dropplaten, gallren, bottenplaten och droppskalen med varmt vatten och diskmedel, eller
diska dem i diskmaskin.

5. Avlagsna mat- och fettrester fran de rokta livsmedlen.

6. Om insidan behover rengoras, anvand en fuktig trasa att torka rent med. Obs: Rékskdpets insida
bér vara svart, eller rékfédrgat. Ju mer rékrester, desto béttre kommer livsmedlen att smaka.

7. Rokgeneratorn bor hela tiden hallas ren och fri fran trarester och fett. Om I6sa rester fran
briketterna ar kvar i generatorn, blas eller dammsug bort dem. Ta bort stromkabeln (3),
forbindningskabeln, och sensorkabeln innan du tar bort rékgeneratorn fran rokskapet. (Se
"Demontera rokgeneratorn" under "Monteringsanvisning").

8. Brikettbrannaren bor skrapas latt med en stalborste eller en skrapa for att rensas fran rester efter
brannprocessen.

9. Rengor ventilen pa ovansidan av rokskapet och se till att den inte sitter fast.

10.Torka av dorrens tatningslist med varmt vatten for att ta bort eventuella mat- & rékrester.

11.F6rvara rokskapet pa en torr och skyddad plats.

g
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Felsokning

Ingen strém till rokskdpet:
Kontrollera att alla kontakter sitter i respektive uttag. Kontrollera sdkringen pa rokgeneratorn. Kontrollera
eluttaget i vdggen och att inte jordfelsbrytaren |6st ut och slagit av strémmen.

Briketterna matas inte fram:
Kontrollera matarbanan och avlagsna alla trarester av briketterna. Genom att rengéra rokgeneratorn kan
ni undvika onddigt slitage och problem med frammatningen av briketter.

Briketterna brinner inte fdrdigt:
Unders6k om nagon annan elektrisk apparatur belastar stromkallan. Rokskapet bor inte dela ett eluttag
eller sakring med andra apparater. Kontrollera att brikettbréannaren &r ren fran brikettrester.

Rékskdpet ndr inte 6nskad temperatur:

Lat rokskapet bli varmt forst. Tank pa att nar du lagger in mat i rokskapet kommer temperaturen forst att
sjunka, for att langsamt stiga igen. Prova att stdnga ventilen lite och se till att rokskapet inte star utsatt for
vinddrag. Nasta steg ar att anvdanda en separat termometer i rokskapet for att sakerstalla att den digitala
termometern visar ratt temperatur.

Kom ihdg att temperaturen som visas i displayen endast dr tdnkt som referens och inte for att visa exakt
temperatur inuti maten. Temperaturen i rokskapet dr hégre ju ndrmare viirmeelementet man mdter.
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